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No. DE ACTA: FECHA: 26 DE OCTUBRE/2018

REUNIÓN: Acta cove mes de octubre HORA DE INICIO: 8:00 am FINALIZO12:15  PM

ASISTENTES

NOMBRE CARGO ENTIDAD

ADRIANA HEREDIA EPIDEMIOLOGA SUB RED NORTE
Ver listado

ORDEN DEL DÍA
1. Lectura acta anterior
2. Taller ESAVI. Casos clínicos.  
3. Taller tosferina. Unidad de análisis. 
4. Programa Tuberculosis. Unidad de análisis
5. SIVIGILA.
6. Estrategia de respuesta a emergencia – marco de atención. 

CIERRE DE ACCIONES DE MEJORA PENDIENTES EN REUNIÓN ANTERIOR

COMPROMISO REUNIÓN ANTERIOR RESPONSABLE % DE CUMPLIMIENTO
------------------------- --------- ----------------

DESARROLLO DE LA REUNIÓN
Desarrollo de la agenda.
1. Lectura del acta anterior. 

2. Taller: ESAVI GRAVE. Casos Clínicos 
Se desarrolla temática de ESAVI a partir de casos clínicos. Se revisan casos clínicos
específicos para dar claridad en correcta notificación clasificación de evento y
aspectos específicos a tener en cuenta dentro de proceso de vigilancia para el
evento.
Se  socializa  nuevamente  definición  operativa  para  favorecer  la  notificación
oportuna y con calidad de acuerdo a protocolo
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3. Taller: Tosferina. Casos Clínicos.
Se realiza socialización de casos clínicos. Durante su revisión se genera espacio de
análisis a los participantes para poder definir si  cuadros clínicos descritos aplican
según definición operativa de caso definida en protocolo. Se socializa esquema de
tratamiento para manejo de caso índice y contactos de casos de tosferina. 

4. Unidad de análisis. Se aplica cuestionario a participantes para evaluar conceptos
tratados  en taller  de ESAVI  y  tosferina.  Se  realiza  retroalimentación se  aspectos
críticos a tener en cuenta dentro de proceso de notificación y seguimiento a casos.

5. Taller  TB.  Referente  Inés  Cardona  socializa  casos  clínicos  realizando  énfasis  en
ayudas diagnósticas y pruebas confirmatorias para el evento. Se hace énfasis en la
importancia  de  garantizar  adecuado  manejo  terapéutico  esquema  ajustado  a
paciente de acuerdo a peso y comorbilidad de base.

6. SIVIGILA. Se socializa aspectos relevantes a tener en cuenta respecto a carga de
actualizaciones, generación de notificación diaria inmediata y proceso de carga
de  archivo  de  retroalimentación  en  SIVIGILA.  Frente  a  tableros  de  control  se
recuerda la importancia de garantizar a carga de información de forma completa.

7. Buenas practicas higiénico sanitarias pos emergencias para  el maneo de alimentos
y agua para prevención de enfermedades.

En la actividad por parte de emergencias en salud pública con la línea de alimentos
se brinda información sobre las buenas practicas higiénico sanitarias pos emergencias
para  el maneo de alimentos y agua para prevención de enfermedades.
Se dan recomendaciones de conservación en cuanto a temperatura que puede ser
en refrigeración y en calor con los alimentos perecederos. Las temperaturas optimas
de refrigeración están entre 0 a 4 grados centígrados, y congelación hasta – 18 grados
centígrados y de calor desde 65 grados centígrados. Las temperaturas de 5 grados
centígrados a 60 grados centígrados es cuando los microorganismos aprovechan y
descomponen o alteran los alimentos. Se debe mantener siempre una cadena de frio
en  los  alimentos  perecederos  porque  cuando  estos  alimentos  salen  de  esas
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temperaturas de 0 a 4 grados y o congelación es cuando los bacterias se proliferan.
Es importante tener en cuenta en el momento de almacenar alimentos la regla del
primero en entrar es el primero en salir, los alimentos deben tener una trazabilidad una
rotación de acuerdo al día que ingreso, lote y fecha de vencimiento.
Las  buenas  prácticas  de  manufactura  nos  ayudan  para  inhibir  todas  esas
enfermedades transmitidas por alimentos, se debe realizar énfasis en estas prácticas ya
que en las localidades se han atendido varios eventos de ETA.
Para prevención de las  enfermedades trasmitidas por alimentos se debe practicar
siempre  el  lavado  de  manos  con  los  pasos  respectivos  según  el  protocolo.  Es
importante  que  dentro  de  las  instalaciones  las  llaves  sean  de  accionamiento  no
manual para minimizar el contacto con superficies y alimentos.
DECISIONES Y CONCLUSIONES

Frente a los eventos de ESAVI resulta importante garantizar la notificación de casos
que cumplan con los criterios establecidos para favorecer el seguimiento respectivo
que se requiere y definir clasificación final del caso.
Para  el  evento  Tosferina resulta  importante  la  notificación inmediata  del  evento  y
tratamiento  a  contactos  para  cortar  rápidamente  cadena  de  transmisión  de  la
enfermedad.
Para  el  evento  de  tuberculosis  es  importante  contar  con  pruebas  iniciales  de
diagnóstico  que  favorezcan  la  confirmación  del  caso  según  corresponda  y  la
canalización de esquema de tratamiento anti TB acorde al peso teniendo en cuenta
las comorbilidades de base del paciente. 

COMPROMISOS Y TAREAS A REALIZAR RESPONSABLE FECHA

Garantizar la notificación de eventos 
de ESAVI y Tosferina con calidad 
cumpliendo criterios y definición 
operativa de casos 

Unidades 
notificadoras e 
informadoras

Permanente

FIRMAS DE LOS ASISTENTES

NOMBRE FIRMA CORREO ELECTRÓNICO

Ver listado anexo
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